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Depuis 2009, chaque année est un nouveau challenge, chaque année, on sent la joie, la fébrilité, 
ce désir de se retrouver, de se rencontrer, de passer 2, 3, 4, 5 jours ensemble à fêter la musique, 
le live, la convivialité.
En 13 ans, le Festival Beauregard est entré dans le top 10 des festivals français. Cette réussite 
nous la devons à nos équipes, nos prestataires, nos partenaires qui nous ont accompagnés dans 
cette belle utopie !
Beauregard se dessine comme un événement régional au rayonnement international dans un lieu 
majestueux ouvert à tous les publics, tous les âges, tous les arts. Et si vous ne pouvez pas venir, 
il viendra à vous.

Un site exceptionnel : le château de Beauregard.
Le festival est implanté dans le parc de plus de 33 hectares du château du XIXe à l’architecture 
ciselée. Arbres centenaires et sculptures rupestres en définissent les contours. Tout ici respire 
l’harmonie dans un esprit bucolique et historique.
Événement national accueillant 150 000 festivaliers autour desquels gravitent une team de plus 
de 2000 personnes, le Festival a forcément des conséquences sur son paysage. Conscients de 
cela nous avons décidé de préserver et mettre en avant ce cadre magnifique en mettant l’accent 
sur la sensibilisation du public et des équipes, la facilitation des mobilités douces, l’optimisation 
de la gestion des fluides et des déchets, le local et le commerce raisonné.
 
Pour cela nous avons besoin de l’implication de toute la team de John.
Bénévoles, techniciens, artistes, stands, partenaires, prestataires… nous accompagnons et 
mobilisons tous les acteurs du Festival dans la prise en compte de ces enjeux.

Charte John Durable - Stands

L’organisation du Festival souhaite rappeler plusieurs règles que se doivent de respecter
l’ensemble des stands du festival.

Nous vous demandons d’être vigilants et professionnels. 
Cette charte fait partie intégrante du contrat. 

Son non-respect pourra remettre en cause la validité dudit contrat et de votre présence 
actuelle ou future au sein de l’événement.
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Réduire à la source la quantité de déchets

• Je privilégie les denrées en vrac et les
contenants réutilisables même auprès
de mes fournisseurs.

• Je privilégie les gros contenants aux micro
dosettes (sel, sauces…).

• J’utilise de la vaisselle réutilisable, recyclable
ou biodégradable.

• Je ne mets pas en libre-service des produits
jetables individuels (serviettes, couverts,
sauces). Je les fournis raisonnablement
à la demande des festivaliers.

• Je ne mets pas à disposition des supports
de promotion print (flyer, cartes de visite…).

Mettre en place le tri sélectif,
la collecte et la valorisation des déchets

• Je respecte les consignes de tri
de l’organisation : des sacs poubelles
et des containers dédiés seront fournis
par l’organisation du festival afin de mener
à bien ce tri.

 Bornes à verre : verte.
 Container cartons : jaune.
 Container compostable : rose.
 Container ordures ménagères : noir.
 Bidons d’huile Ecogras.

• Je respecte la signalisation de tri : si une indication n’est pas claire, je demande l’information
à l’Ecoteam.

• En cas de problème, et à l’approche du débordement des containers, je préviens l’Ecoteam lors
de leurs rondes ou à leur chalet. Je garde mes déchets et je ne les jette pas dans le mauvais container,
en attendant le renouvèlement des sacs.

Chaque personne est responsable de son stand et du site et de son environnement.

L’œil écoresponsable de John

L’Ecoteam de John ce sont plus de 100 bénévoles garants du suivi et de la bonne gestion des déchets 
du Festival.
Ils vous accompagnent : dans la bonne compréhension des consignes de tri et des actions mises en 
œuvre par l’organisation pour minimiser son impact écologique.
Ils vous soutiennent : dans votre logistique et l’exécution des consignes imposées par l’organisation.
Ils nous éclairent : dans le développement chaque jour de l’efficience des actions mises en place.

A ce titre, ils sont l'œil écoresponsable de John, nous vous demandons donc de les aider dans leur 
démarche et de prendre en compte leurs conseils et leurs demandes.
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La gestion de son stand

• Je privilégie les matériaux durables, réutilisables & recyclables.
• Je respecte le matériel mis à disposition afin qu’il puisse être réutilisé les années suivantes ou recyclé.
• Je nettoie mon stand afin que les déchets volants ne s’accumulent pas.

La gestion de l’eau

Le problème majeur sur le site est l’accès à 
l’eau. Le festival garantit cependant un accès à 
l’eau potable à proximité des stands.

• Nous vous demandons de limiter votre
consommation d’eau de sorte à éviter tout
gaspillage.

• Recourir à des produits d’entretiens éco-
labellisés pour éviter la pollution des eaux.

Maîtriser son énergie - électricité

• J’évalue la nécessité de l’achat ou la location
d’appareils électroménagers.

• J’utilise des multiprises pour débrancher mes
appareils.

• Je limite les sources énergivores en stand-by.
• J’utilise des ampoules et sources d’éclairage

à faible consommation (LED, LBC).
• Je positionne mes appareils froids à l’écart

des sources de chaleur.

Maîtriser son énergie - local & raisonné

• J’encourage le circuit local et j’intègre des
produits locaux (<200 km) dans les recettes.

• J’intègre une majorité de produits de saison.
• J’affiche la provenance des produits.
• J’intègre des produits labellisés bio.
• Je propose dès que possible une formule

végétarienne et/ou végétalienne.
• Je limite l’utilisation de produits surgelés.
• Je gère au mieux mes quantités pour limiter

le gaspillage.
• Je respecte le tri des bio-déchets.

Maîtriser son énergie - le transport

• Je favorise les fournisseurs locaux pour le
matériel, la marchandise, décors, restaurations
et autres afin de réduire les déplacements.

• J’encourage la mutualisation des transports
de marchandises.

• J’encourage mes équipes à venir en vélo ou
en transport en commun.

• Je mutualise mes moyens avec d’autres
stands : transport, froid…

• J’encourage le covoiturage de mes équipes.
• Je favorise les solutions de déplacement

économes en énergie : transport en commun,
vélo.


